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FUNCAO MIXER

/O CMP, CMP Combi, MP Ulira, MP Combi Ulira

Funcoes: intermitente, continua e, consoante o modelo,
velocidade variavel concebidas para uma versatilidade
de utilizagdo e um ajuste da velocidade conforme a
preparacdo realizada.

Forma da pega especialmente estudada para uma boa
preensdo do aparelho e trabalho sem fadiga.

J Pé elamina de corte totalmente desmontaveis, dispositivo
exclusivo patenteado Robot-Coupe, para uma limpeza
facil, higiene perfeita e facilidade de manutengdo. Este
dispositivo exclusivo patenteado Robot-Coupe inscreve-
se no procedimento HACCP.

Tubo, campénula e ldmina em inox para maior
longevidade.

Lémina de corte moldada para assegurar uma higiene
perfeita. Afiacdo particularmente estudada para uma
éptima qualidade de corte e um rendimento superior.
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MP 350/MP 450 : 9500 rpm

MP 350 V.V./MP 450 V.V. :
1500 a 9000 rpm

2300 a 9600 rpm




COMBI
Q@ Mini MP - CMP - MP Ultra - MP FW Ultra BLOCO MOTOR INOX

4

I _.\
) L A | L

CMP 300 MP 350 Combi MP 450 Combi MP 450 FW
Combi Ulira Ultra Ultra

Ty §

450 mm

i/ ¢

350mm |

—190 mm—
== 240 mm—

— 185 mm —

(

MP 800 Turbo Mini MP Mini MP

190 Combi 240 Combi
- i

9500 rpm

!

Triturador : 2000 a 12500 rpm Triturador : 2300 a 9600 rpm Triturador : 1500 a 9000 rpm
Batedeira : 350 a 1560 rpm Batedeira : 500 a 1800 rpm Batedeira : 250 a 1500 rpm
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Una técnica exe %{&’/b-d,/

a A Exelencia Dos Produtos:

* Higiene perfeita: P¢, lamina, campénula e batedeira
totalmente desmontéveis, um exclusivo patenteado Robot-
Coupe.

¢ Aparelho robusto: Escolha dos materiais e concepgdio muito
estudada para maior longevidade.

¢ Capacidade de trabalho elevada: Poténcia de motor
elevada para trabalhar grandes quantidades e éptima
qualidade de produto acabado.

e Limpeza facil: Tubo, campénula, lémina e batedeira
totalmente em inox.

* Modelos compactos: De dimensdes reduzidas e manipulagdo
facil. Trés modelos para trabalhar pequenas quantidades.

"~ T Capacidade da panela:

2 a 400 litros consoante o modelo.

E.;} Alvo:

Restaurantes, colectividades, Snack-bar, creches.

Em resumo:

As performances em termos de higiene,
simplicidade de utilizagdo, polivaléncia,
longevidade.

/G MP 800 Turb

(' POTENCIA )

* Motor de 1000 Watts.
* Nova tecnologia EBS*: dispositivo electrénico que melhora
as performances do motor.

CCAPACIDADE DE TRABALHO ELEVADD

* Tubo desmontavel de 740 mm de comprimento
* Capacidade recipiente: 400 litros

("ErcoNOMIA )

* Dupla pega ergonémica para melhor
conforto de utilizacdo

*Electronic Booster System

/(O SUPORTES PANELAS*

Totalmente inox, totalmente desmontdvel,

facil de limpar e ergonémico.

Para melhor conforto de utilizagtio e um
balho com toda a autonomia da méquina.

(1 SUPORTE UNIVERSAL* )

Para qualquer & de panela

*a colocar sobre o recipiente

(3 SUPORTES AJUSTAVEIS* )

Para panela de &:
e de 330 a 650 mm.
e de 500 a 1000 mm.
e de 850 a 1300 mm.

*excepto no MP 800 Turbo




GAMA MINI

/" Mini MP 160 V.V, Mini MP 190 V.V., Mini MP 240 V.V. (1+2)

Mini MP 190 Combi, Mini MP 240 Combi (1+2+3)

] o LAMINA 2. DISCO 3. BATEDEIRA
EMULSIONADOR

.
acessorios

na para realizar sopas, cremes e molhos

emulsionador para arejar os molhos frios ou quentes e dar-lhes uma consisténcia de espuma.
deira para claras em castelo, preparacdes de pastelaria, merengue, chantilly.

batedeira de construgdo interna totalmente metdlica para grande robustez.

as hastes da batedeira particularmente cuidada que permite obter claras em castelo bem firmes.
ula, lémina, disco, tubo e batedeira totalmente desmontaveis para uma higiene perfeita, dispositivo
patenteado Robot-Coupe.




FUNCAO BATEDEIRA / PURE

/© CMP Combi, MP Combi Ulira et MP FW Ulira

Botdo de velocidade variavel ~ Grelhas de ventilagdo na Caixa da batedeira
situado no cimo do aparelho  parte superior do bloco metdlica ulira-resistente.
para ajuste fécil e visual. motor, para assegurar uma

vedagdo na parte inferior.

Q CAIXA DA BATEDEIRA METALICA
ROBUSTEZ

® Engrenagens mantidas em duas flanges metdlicas,
para grande robustez o que permite suportar esforgos
importantes.

ERGONOMIA

! _ﬁ”l -.

* Fixa¢do rapida das batedeiras na caixa e da
caixa no bloco motor para facilitar a montagem e
a desmontagem.

| GGENe)

* Batedeiras moldadas para assegurar uma higiene perfeita

(O ACESSORIO MISTURADOR

Exclusivamente para MP 350 Combi Ultra, MP 450
Combi Ultra e MP 450 FW Ultra

Pega ergonémica

Proteccéio borracha

e Caixa de velocidades com
engrenagem e flange
metdlicas para grande
robustez.

e Velocidade variavel de 150 a
510 rpm.

® Comprimento total da
ferramenta 690 mm.

* Aplicacdes : flocos de
puré, sopas desidratadas,
especiarias + molhos efc...
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qualquer momento e sem aviso previo as caracteristicas técnicas das nossas maquinas. As informagdes que figuram neste documento néo séo contratuais e podem ser modificadas em qualquer momento.

s os pais por : ROBOT-COUPE s.n.c.

Nos reservamos o direito de modificar em
© Reservados todos os dereitos para todo:

Ref. : 450 345 - 10/2010 - Portugais

Caracteristicas eléctricas Dimensoes (em mm) Peso (kg)
GAMA Velocidade Poténcia Voltagens* A B C D liquid emba-
MINI variével (rpm) (Watts) (Amp.) 'quido lado A
B| > <«
Mini MP 160 V.. | 2000012500 | 220 | 2%0V/S0Hz | 78 | 430 | 65 | 160 | 141 | 194
Mini MP 190 V.V. | 2000 a 12500 | 250 2OV/SOHz |78 | 470 | 65 | 190 | 1,44 | 197 D@
»| ‘C
Mini MP 240 V.V. | 2000 a 12500 270 230 V/50Hz 78 | 520 | 65 | 240 | 1,47 | 2,00
GAMA Caracteristicas eléctricas Dimensoées (em mm) Peso (kg)
Velocidade Poténcia Voltagens* - emba-
COMPACTA varidvel (rpm) (Watts) (Amp.) 4 L € B liquiclo lado
CMP 250 V.. de 2300 310 | BOV/SOHz |\ op | 410 | 90 | 255 | 30 | 47 B
CMP 300 V.. de 2300 3s0 | ZOV/ZOHz | op | g0 | 90 | 305 | 31 | 48
CMP 350 V.. de 2300 400 | ZOV/OHz | o4 | 718 | 90 | 363 | 33 | 50
Caracteristicas eléctricas Dimensoes (em mm) Peso (kg)
GAMA
Velocidade (rpm) .
LARGA Poténcia Voltagens* - emba-
Tritura- | Triturador Velocidade | (Watts) | (Amp.) A B < D E 7| e lado
dor variavel
MP 350 Ultra | 9500 440 |20V 1125 | 725 | 100 | 360 46 | 6
z-2,1
MP 350 V.V. Ultra 1500 a 9000 440 |20V 1125|725 | 100 | 360 | 440 | 120 | 48 | 63
B
MP 450 Ulira | 9500 500 |20V | 125 | 825 | 100 | 460 49 | 64
z-2,3
MP 450 V.V. Ultra 15009000 | 500 |0 .| 125|825 | 100 | 460 | 440 | 120 | 50 | 64
230V
MP 550 Ulira | 9000 750 |sotie-s 125|925 | 111 | 560 52 | 67
MP 600 Ultra | 9500 850 |20V 124 | 970 | 110 | 580 57 | 76
z- 3,4
MP 800 Turbo | 9500 1000 | 20V | 125 [1130] 110 | 740 7,1 9
z- 4,5
GAMA Caracteristicas eléctricas Dimensées (em mm) Peso (kg)
i ESREE| -~ ; ]
COMBI Ve|oc:::|a£2v:r:'éve| Ve|oc%odeevlggéve| Poféncia degens A B C D E F |iquid0 elm SO
ezl e (Watts) | (Amp) ado
Mini MP 190 Combi| 2000 a 12500| 350 1560 | 250 |20V | 78 | 470 | 65 | 190 | 255|100 | 1,95 | 2,68
Mini MP 240 Combi| 2000 @ 12500| 350 a 1560 | 270 |20V | 78 | 520 | 65 | 240 | 255 | 100 | 1,98 | 2,70
CMP 250 Combi | 2300 a 9600 500 1800 | 310 | 220¥ | 94 [ 610 | 90 [ 255 (390 [ 120 | 30 | 47
CMP 300 Combi | 2300 a 9600 | 500 1800 | 350 |20 | 94 660 | 90 | 305|390 | 120 | 3,1 | 48
MP 350 Combi | 4 50, 9000 | 2500 1500 | 440 |20V | 125 | 775 | 100 | 410 | 440 | 120 | 5,9 | 83
Ultra 150 Hz - 2,1
MP 450 Combi 230V
s 1500 9000| 2501500 | 500 | 20Y 125 | 875 [ 100 | 510 [ 440 (120 | 6,1 | 85
MP 450 FW Ulira 25001500 | 500 |20V, 1125|805 | 120 | 460 | 440 | 120 | 43 | 6,5
*Para outras voltagens, consulte nos.
DISTRIBUIDOR NORMAS : Méquinas conformes com :

robot ¢f coupe’

FABRICADO EM FRANCA POR ROBOT-COUPE s.N.c.

Direccdio geral, Franga, internacional e Marketing :
Tél.: + 331439888 33-Fax:+33143743626
48, rue des Vignerons
94305 Vincennes Cedex - France

email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

e Com as disposicdes das directivas europeias
seguintes e com as legislagdes nacionais que
as franspdem: 2006/42/CE, 2006/95/CEE,
2004/108/CE, 89/109/CEE, 2002/72/CEE
«RoHS» 2002/95/CE, «DEEE» 2002/96/CE.

e Com as disposicdes das normas europeias
harmonizadas seguintes e com as normas que
definem as prescricdes relativas & seguranga e
& higiene: EN 12100 1 e 2 - 2003, EN 60204
- 1,2006, EN 12853, IP 55, IP 34.
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